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selezione di birre tipologia nazionalitd

Super Baladin abbazia italia

ambrata, bouquet di fiori caldi albicocca e banana matura, ottimo su carni e formaggi stagionati

Baladin Nora birra biologica italia

paglierino opalino aranciato, morbida armoniosa e decisa, piacevolmente speziata

Menabrea Bionda lager italia

paglierino, floreale e fruttata, rofonda e leggermente amara

Menabrea Ambrata ambrata italia

ambrata con riflessi bronzei, di buon corpo rotonda amarognola, di grande equilbrio gustativo

Franziskaner waissebier germania
giallo luminoso quasi paglierino, schiuma generosa, aroma & fruttato e rinfrescante con sfumature

di agrumi e di mela verde

Fischer lager strong francia

dorata, gusto deciso ed elegante, con forti sentori di luppolo, ottimo con carni ed elementi spezziati

Creenbergen Double abbazia belgio

ambrata, fruttata di malto densa e abbondante oftima con formaggi piccanti e stagionati

Creenbergen Blonde abbazia belgio

dorata, fruttata densa e persistente, dolce e amara, oftima con carni e affumicati

Hoegarden Blanche birra bianca belgio

dorata, amabile dovuto alla rifermentazione, densa e persistente, birra di frumento dal 1445

Leffe Blonde abbazia belgio

dorata, leggermente torbida, birra leggermente speziata, secca e fruttata, gusto pieno e velutato

Leffe Radieuse strong ale belgio

bruna rossicia, infensamente frutfata con leggero sentore di uva moscata, frutti di bosco e diliegia dolce

Pilsener Urquell pilsner republica ceca

dorata chiara, leggermente amara, maturata in botti di rovere sloveni per olfre 3 mesi

Peroni Gran Riserva lager doppio malto italia

ambrata fendente al bronzo, luppolo morbido e malto avvolgente
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acqua e birre pizze rosse .‘ [ Griglia e forno

*Alimenti surgelati. **Su focacce, pizze bianche e rosse, ingredienti a richiesta con supplemento.

< N
Acqua 1/2 litro € 2,00 Marinara €600 9% *ov Tomini grigliati € 800 Panna cotta (con salse) € 600
Acqua 1 litro ' ‘ € 3,00 pomodoro, aglio, origano Scamorza funghi e speck € 900 Semifreddo al caffe e sambuca € 600
C.OCO cola, S.pme/. aranciata €250 Margherita €700 Salsiccia e broccoletti € 800 Strudel € 600
Bfrro O”O spina plc((fk] = 388 pomodoro, mozzarella, basiico , Coniglio alla cacciatora € 1200 Tramisy € 600
Birra alla spina media €9, Napoli €700 Dalla gastronomia Tagliata di cinta senese marinata € 1200 Tulipano croccante allo yogurt e frutti dibosco € 6,00
pomodoro, mozzarella, alici Tagliere di formaggi Selezione Guffanti € 12,00 Tagliata di manzo (200 gr) € 1300 Velutata di mascarpone con salsa alle fragole € 6,00
Bruschetta bianca €150 Piccantissima €700 Canestrelli di ricotta di bufala e miele Straccetti rucola e pomodorini € 1300 Celato € 600
Bruschefta rossa £200 pomodoro, fresco mozzarella, aglio, olio, di corbezzolo € 700 Lombata di vitella € 1400 Biscotti da forno € 300
Bruschetta pachino e bufala € 500 peperoncino, prezzemolo Mozzarella di bufala campana Bistecca di manzo € 1400
Bruschette miste (sei) € 550 Diavola €750 e bottarga di tonno € 1400 Bistecca di bufolo € 1500 —
2 : ' frutta
fostine ate aiet / el [IECeIiE Tartara di salmone con burratine € 1100 o . . ,
Crostino al prosciutfo €750 (salsiccia, manzo, braciola, fomino) € 1300 Ananas € 6,00
Reginella €750 Carpaceio di carne salada rucclo, Fiorentina (minimo 800 gr) letto € 500 Fragole € 6,00
EeisE pomodoro, mozzarella di bufala, basiico pere e grana € 1200 Bistecca di bisonte letto € 550
Supph €150 Capricciosa €750 Tartara di manzo e i suoi condimenti € 13,00
Crocchetta napoletana €150 pomodoro, mozzarella, funghi, uovo, olive, Slumi
Frittatina di pasta €200 carciofi, prosciutto crudo Prosciutio di Capalbio £ 800 Uova in trippa € 600 Caffe € 150
Fiore di zucca €250 N elariand €750 A A . ’ Mozzarela di bufala € 630 Caffe dorzo - Americano - Cappuccino € 200
Fletto di baccalé 350 9 ' Selezione di prosciutti € 1200
lletfo di baccala = 8, pomodoro, mozzarella, vegetali di stagione Selezione di salumi d : 200 Bufala e Prosciutto € 1000 Caffe correfto € 200
Monfanara € 400 elezione di salumi da razza cinta senese € 13 nealato mista € 500 T T £ 200
Zeooole luattro) € 450 Funghi €750 Selezione di salumi emiliani € 950 ' © - lsane '
eppole lquatiro : d la. funahi A A A Insalata caprese € /700 Amari € 350
Patate fritte € 400 pomodoro, mozzarelia, fungh Selezione di salumi da razza nero el | T € 700 Rosolio di mandarino di Ciacul 500
Olive elferesleie (i) €500 Toscana €800 dei Nebrodi € 18,00 Lnss e c;n ECOO pomesern e{grono € 7/00 ©s0lo A mandarno & e €
PR e somodoro, mozzarell, porcin, salciccia aftuga con radicchio, noci e caprino fresco ] Limoncello € 450
/ Verdure grigliate o grafinate € 650 Sambuca € 450
Melanzana in carrozza affumicata € 500 Provolona € 800 m . o
pasta e zuppe Cicoria ripassata € 600
Mozzarela in carrozza € 6,00 omodoro, provola affumicata, prosciutto cotfo b ' liquori € 450
Friﬁ(Z)Zmisfo (1‘ supphzj fiore, T crocchetta , E h ’ * €900 Zuppa di orzo e verdure € 650 Patate ol forno € 500 Grappa bianca £ 400
G 0 / achino ; i i i i i
3 mozzareline, 3 olive, 1 baccaldl €950 bufala campana cotta, pomodori pachino Zuppa di ceci con crosfn €00 POTO.T? gl fite € 400 Crappa riserva € 500
- P e P , Lasagnetta con mozzarella, Fagiolini e patate € 600 Distilato di frutta € 600
asliee fiori di zucca e dlici € 800 : : : Armagnac V.SOP. larressingle € 700
Focaccia Bianca, olio d'oliva, sale, rosmarino € 400 Pachino Vendetta A €950 Tonnarelli cacio e pepe con menta € 8,00 —‘ Cognoc VSOP J. Duponf € 700
Focaccia Bolognese, morfadela e pistacchi €700 bu‘fob campana CrUdO/_|POCh‘”O' Ravioli di baccald con uvetta, Bavarese di marron glacée Calvados Vieille riserve VSOP. € 700
Focaccia Emiliana con pancetta arrofolata £850 salsa di pomodoro, bosiico pomodorini e pinoll € 900 con salsa di vino rosso € 600 Whisky Bowmore 8 Years € 700
Fiori, mozzarella, fiori di zucca, alici €750 . . - Strozzapreti all Amatriciana € 800 Creme caramel € 600 Whisky Bowmore Mariner 15 Years € 1300
Boscaiola, mozzarela, salciccia, funghi €750 p1zza soclale napoletana - tutti 19 Tagliolini con melanzane Crosfata di ricotta e visciole € 600 Rum Pampero Anniversario € 700
Ciociara, cicoria, salsiccia, mozzarella €750 Pizza sociale x 2 pers. € 17,00 pomodoro e baslico € 8,00 Frolla con cioccolato e pere € 600
La Parioling, focaccia, straccetti di burrata e culatelo € 11,00 Pizza sociale x 3 pers. € 2500 Gnocchi con pomodorini Milefoglie sbriciolato alle fragole € 600
Romana (bassa e fragante] Napoletana (alta e soffice).con supplemento € 1,50 e scaglie di pecorino € 800 Mousse di cioccolato bianco e amaretti € 600



